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On commit pour la clarification de jus 
fermentes et de jus non fermentes. des 
separateurs dans lesquels la matiere a 
centrifuger est extraite du bol sous pression 
5 et sans mousse au moyen d'un dispositif de 
deviation. Nonnalement la chambre d' ali- 
mentation de ces bols communique avec 
1' atmosphere par des ouvertures particu- 
lieres servant d' events et traversant la tete 

1 0 du chapeau du bol ou le dispositif de devia- 
tion, pour que Fair ou le gaz entrant avec 
la matiere a centrifuger puisse s'echapper 
et pour qu'ii ne s'etablisse, dans la partie 
du bol qui ne contient pas de liquide, aucune 

1 5 surpression par suite de laquelle le liquide 
ne pourrait plus continuer a arriver que 
dimcilement ou pas du tout. 

S'il n'y avait pas d'events, il faudrait 
faire en sorte que la matiere a centrifuger 

20 arrive sous pression au bol, et au bout de 
queique temps Fair expulse par centrifu- 
gation dans la chambre d' alimentation re- 
foulerait le liquide a i'exterieur jusqu'a un 
point tel qu*il serait entraine de nouveau 

a 5 par le dispositif de deviation avec la ma- 
tiere a, centrifuger apr6s clarification de 
celle-ci. Cr, ceia est inopportun lorsqu'il 
s'agit de ia centrifugation de jus non fer- 
mentes, parce que Fair contenu dans la ma- 

00 tiere centrifugee provoque facilement une 
oxydation du jus de fruits et parce qu'on 



desire obtenir, au moyen du dispositif de 
deviation, une matiere centrifugee ne con- 
tenant absolument pas de mousse. L'air 
contenu dans un jus non ferment6 rend 35 
aussi plus difficile i' impregnation de ce jus 
au moyen d'acide carbonique et favorise 
ie developpement des ferments. 

II s'agit souvent aussi, dans un etablis- 
sement de preparation de jus de fruits, de ho 
traiter un jus fermente pour le debarrasser 
de ia levure et ie clarifier. Or, on desire 
obtenir Facide de fermentation en meme 
temps. Les events d'un tei bol de separa- 
tes sont done nuisibles. 45 

li arrive frequemment que iorsque la 
separation de la lie est definitive, cette sepa- 
ration ayant iieu dans les reservoirs sous 
pression, les jus non fermentes conserves 

. sous une pression d'acide carbonique doi- 5o 
vent etre clarifies encore une fois au moyen 
du separateur. Ou bien on veut ainsi con- 
server Facide carbonique dans le jus, en 
faisant en sorte que le mout impregne 
passe d'un reservoir a 1' autre, en circuit 55 
ferme, en traversant le separateur ou bien 
on veut extraire i'acide carbonique du 
mout et recuperer ie gaz. 

A cet effet on a propose de faire passer 
les events non pas a travers ie chapeau du 60 
bol, mais a travers le dispositif de deviation 

I pour les faire aboutir a une conduite de gaz 
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particulate relies a la conduits oVaspi- " 
ration d'un compresseur. ... 

La presents invention permet une utili- 
sation universelle du separateur, l^vente 
c partant de la chambre d'alimentataon du 
5 S pouvant etre fermes dans la chapeau 
dubol ou dans le dispositif de deviation. On 
obtient ce resultat par exsmple en munis- 
sant de bouchons a vis interchangeables 
10 les perforations pratiquees dans le chapeau 
du bol. Quant aux events menages dans le 
separateur, on peut les fermer de facon 
simple au moyen d'un robinet monte dans _ 
la tubulure de branchement de la conduite 
l5 de gaz. H est egalement possible de fermer 
les 6vents de la tete du chapeau du bol au 
moyen d'un anneau en caoutchouc que 1 on 
place dans une gorge ouverte vers linte- 
rieur et dont partent les perforations ser- 
a0 vant d'6vents. Cet anneau de caoutchouc 
est alors presse fortement, par la force cen- 
trifuge, sur les perforations qui se trouvent 
au-dessous. On peut naturellement utdiser 
aussi d'autres organes obturateurs quel- 
^ conques permettant d'ouvnr et de former 
a volonte les ouvertures servant d events. 

TJn exemple de realisation de Invention 
est represents aux deux figures du dessin 

, n 01 AJa fig. 1 la matiere a centrifuger arri- 
vant par la conduite 1 traverse le robinet 
de rdglage 2 et entre par le tuyau 3 dans la 
ohambre d'alimentation 4 du bol de sepa- 
rateur. Le gaz ou 1'air contenus dans la ma- 
s t tiere a centrifuger sont expulsSs dans cette 
j5 chambre. Le liquide circule de facon connue 
dans le sens des Heches ; il traverse les cham- 
bres de clarification, qui sont montees en 
eerie, et arrive au dispositif de deviations 
/l0 qui 1'envoie sous pression et sans formation 
' ,0 de mousse dans la conduite 6. Les. over- 
tures 7, qui relient a 1'atmosphere la cham- 
bre d'alimentation 4 du bol, sont ferm6es 
par les bouchons a vis 12 ; les ouvertures 8 
i^menageea dans le dispositif de Ration 
^ B ont reliees a la conduite de gaz 11 par le 
robinet 9. Sous cette forme, le bol du sepa- 
rates sert a clarifier des jus impregnes et 
a lea debarrasser du gaz, le gaz separe par 
5o centrifugation etant recupere 

Comma le bord du trop-plem 10 de la 
ohambre de separation est aussi rapproche 



que possible de I'axe, pour donner au dispo- 
sitif de deviation, aveo le plus petit dia- 
metre possible, la profondeur d immersion 55 
necessaire pour qu'il ne se forme p a* de 
mousse, on donne au tuyau d alimentation 
3 une grosseur qui ne soit pas plus grande 
que celle qui est absolument necessaire. 

Toutefois la section du tuyau dalimen- bo 
tation se trouve retrecie par suitedela dis- 
position des canaux 8 et il faut, dans la 
conduite d'arrivee 1, une pression suffi- 
sante pour faire entrer dans le bol la quan- 
titedeliquidecorrespondantauxdimensions 65 
du separateur. Cette pression existe aussi 
lots de la centrifugation du mout conserve 
sous une pression d'acide carbonique. Dans 
le reservoir la pression est d'environ 8 atm. 
eff. ; c'est pourquoi une section de parage 70 
tres etroite du tuyau d'alimentation 3 est 
encore suffisante. Lorsqu'il s'agit de faire 
passer le mout charge d'acide carbonique 
d'un reservoir a I'autre en traversal le 
separateur, c'est-a-dire en restant sous 7 5 
1 prLsion,onfermelerobinet9delaconduite 
ae gaz 11, et I'on augmente la pression du 
K az dans le premier reservoir jusqua un 
point tel que I'on obtienne un debit suffi- 
sant a travers le s6parateur. On peut natu- 80 
rellement aussi donner a la pression du gaz 
dans le deuxieme reservoir une valeur pro- 
portionnellement plus basse. 
1 Pour la clarification de jus fermentes 
tela que du vin ou de la biere, qui doivent 85 
conserver leur acide carbonique de fermen- 
tation, mais avec lesquels on ne dispose 
d'autre part que d'une pression moderee 
pour 1'arrivee, on utilise le dispositif repre- 
sents a la fig. 2 et aveo lequel on donne au 90 
tuyau d'arrivee 2a, une plus grande sec- 
tion par suite de la suppression des ca- 
naux a gaz 8 ; les events 7 qui traversent 
le chapeau du bol sont alors egalement 
ferm6s par les bouchons a vis 12. 9b 

Pour la centrifugation de jus non fer- 
mentes au sortir de la presse ou dupres- 
soir on utilise le separateur represents a la 
fig 2 Dans ce oas, les canaux 7 manages 
dans Is chapeau du bol et servant d'evsnts 10 o 
sont ouverts. On peut aussi utiliser ce dis- 
positif lorsqu'il s'agit, pour certamesraisons, 
d'eliminer, sans le recuperer, 1'acide carbo- 
nique d'un jus fermente" ou impr6gne. 
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Clarificateur centrifuge -pour jus fer- 
mentes et non fermented comportant un 
separateur pour 1'evacuation de ia matiere 
centrifugee sous pression et sans formation 
de mousse comportant les points principaux 
suivants pouvant exister separement ou 
en combinaison : 

a. Les ouvertures partantde ia ehambre 
d'aiimentation et servant d' events peuvent 
etre fermees ; 

b. Les ouvertures pratiquees dans le cha- 
peau du boi et servant d'events peuvent 
etre fermees ;. 
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c. Les canaux menages dans le dispositif 1 5 
de deviation et servant d'events peuvent 
etre fermes ; 

d. Le dispositif de deviation comportant 
un tuyau d'introduction d'ouverture nor- 
male peut etre remplace" par un dispositif ao 
de deviation comportant un tuyau d'intro- 
duction etroit et des canaux de d6gageraent 
des gaz. 
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